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Antipasti
Flan di Carciofi su crema di Pecorino 13,00
Gamberti arrosto su Burrata, timo e scorza di limone 22,00
Insalata tiepida di Polpo con patate 20,00
Gamberi marinati 20,00
Fritto di acciughe 18,00
Impepata di cozze 18,00
Muscoli alla parmigiana 16,00
Antipasto misto di pesce 26,00

(Insalata tiepida di polpo,acciuga fritta, gambero marinato
gambero su burrata, acciuga salata, tortino di cozze)

Primi Piatti

Trofie al pesto con patate e fagiolini 18,00
Taglierini gamberti e zucchine con curry 22,00
Taglierini scampi e trevigiana (leggermente piccante) 22,00
Ravioli di pesce con scampi e pomodorini 26,00
Spaghetti al ragt di cozze 20,00
Spaghetti ai frutti di mare 26,00

(Cozze, Vongole, Calamari, Gamberi)

Secondi Piatti

Tagliata di Sottofiletto con Rucola e Grana 24,00
Frittura di calamari e gamberi 22,00
Grigliata di pesce 32,00
(gamberi, scampi, calamari ,Orata)
Spiedino di pesce e crostacei 24,00
in crosta di pane aromatico (gamberi, tonno, calamari )
Trancio di ombrina alla mediterranea 25,00
(Datterino, olive, capperi e aromi liguri)
Pescato del giorno ( min X 2) 30,00
a porz.
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Contorni
Insalata mista 7,00
Patatine fritte 6,00
Dessert
Torta di Mele soffice con gelato di Crema 7,00
Crumble di Mele “ a modo nostro” 7,00
con gelato di Crema e cannella
Semifreddo al cioccolato 7,00
con salsa ai frutti rossi
Torta caprese al cacao e mandorle 7,00
glassata al Caramello salato
Crema di Tiramisu 7,00
Creme Caramel 7,00
Cantucci e Vin Santo 7,00
Sorbetto al Limone con Vodka 7,00
Frutta 7,00
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